BEDIENUNGSANLEITUNG

WALPOL Fettabscheider WNG-1, WNG-2, WNG-3



Inhalt

1. Allgemeine INFOrmMatioNEeN. ..o 3
1.1, HINWEISSYMIIOIE. ...t 3
2. Wichtige SicherheitSNINWEISE. ...........cc.ccoiiiiii e 3
2.1. Allgemeine Hinweise (AUSZUQG DIN EN 1825-2) ........c.cocciiiiiiiiiiiiiiii i 3
2.2. Zu beachtende technische BeStIMMUNGEN: . ... 4
2.3 PEISONAL . ... et 4
2.4. PersOnliche SChUTZAUSIUSTUNG..........oovieeeeee e 4
2.5. Vorhersehbare FENIanNWEeNAUNG...........cooiii e 5
3. GEWARNTTEISTUNG ... 5
4. Lieferung, TransSport, LAGEIUNG. ... 5
5. BESCRIEIDUNG. ... 6
5.1. FettabsCheider WING-1/2/3.........coi e 6
5.2, FettabSCheideraten............ocooiiii e 6
5.3. BestimmungSgemMARE VEIWENAUND.......c.iiiiiiiaiatt ettt ettt 6
6. INSTAllAtioN / BETIIED. ... 7
7. VOrsChriften / REGEIN. ... 7
7.1. Vorhersehbare FERIaNWENAUNG....... ..o 7
A 5 - i 18] o OSSOSO USRS ORI PRPN 7
7.3 EMPTENIUNG ... e 7
T VBISTOMRE. ...t ettt 7
7.5. Gefahren, die vOm Produkt aUSGENEN. ..o 8
8. Aullerbetriebsetzung / Stilllegung / Lagerung.........ccoocooiiiiiiiieeseces e 8
9. BetriebStagehUCK .........o.coooo i 8
10. EU-KoNTOrmitatSErKIAIUNG ... 9
L0 ZUTBSSUNGEN. ... 10




1. Allgemeine Informationen

Aus Gr nden der bersichtlichkeit enth It diese Betriebsanleitung nicht s mtliche Detailinformationen zur Maschine und
kann auch nicht jeden denkbaren Fall der Einstellung, des Betriebes oder der Instandhaltung ber cksichtigen.

Sollten Sie weitere Informationen w nschen oder Probleme auftreten, die in der Betriebsanleitung nicht aufgef hrt sind, so
wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unseren Kundenservice. “nderungen, die dem technischen Fortschritt dienen, sind
vorbehalten!

1.1. Hinweissymbole

Unmittelbare Gefahrdung Geféhrdung mit geringem Risiko

Die Nichtbeachtung des Warnhinweises f hrt Die Nichtbeachtung des Warnhinweises kann zu
unmittelbar zum Tod oder zu schweren Verletzungen. mittelschweren Verletzungen f hren.

Potenzielle Gefahr Gefahr mit Risiko fiir Sachbeschadigungen
Die Nichtbeachtung des Warnhinweises kann zum Tod Die Nichtbeachtung des Warnhinweises kann zu
oder zu schweren Verletzungen f hren. Sachbesch digungenf hren.

Hinweis
N tzliche Informationen und Anleitungen

2. Wichtige Sicherheitshinweise

Planer, Anlagenbauer und Betreiber sind f r die ordnungsgem e Montage und den bestimmungsgem en Betrieb verant-
wortlich.

00 Lesen Sie die Betriebsanleitungen vollst ndig und sorgf Itig.

00 Betriebsanleitungen und mitgeltende Unterlagen sind bei dem Fettabscheider aufbewahren. Sie m ssen st ndig am
Einsatzort zur Verf gung stehen.

00  rtliche und nationale Gesetze und Regelungen sind zu beachten und einzuhalten.

00 Ber cksichtigen Sie die anlagenrelevanten Bedingungen und Anforderungen des Anlagenherstellers oder
Anlagenbauers.

00 Sicherheitseinrichtungen d rfen weder demontiert, noch umgangen oder au er Funktion gesetzt werden.

00 Der Fettabscheider darf nur in einwandfreiem Zustand verwendet werden.

00 Esm ssen die allgemein vorgeschriebenen elektrischen und mechanischen Schutzvorrichtungen bereitgestellt
werden.

00 Sichern Sie w hrend der Montage, elektrischem Anschluss, Inbetriebnahme, Fehlersuche, Fehlerbehebung und
Wartung die Montagestelle und die R umlichkeiten f r vor Zutritt von Unbefugten.

00 Sicherheitseinrichtungen d rfen weder demontiert, noch umgangen oder au er Funktion gesetzt werden.

00 Sorgen Sie daf r, dass alle Warnschilder auf dem Fettabscheider vollst ndig und lesbar sind.

00 Dieses Ger tistnichtf r den Gebrauch durch Personen (einschlie lich Kinder) mit eingeschr nkten k rperlichen
oder geistigen F higkeiten oder ohne Erfahrung und Vorkenntnisse bestimmt, es sei denn, diese Personen wurden von
einer f r ihre Sicherheit verantwortlichen Person in den Gebrauch des Ger ts unterwiesen.

2.1. Allgemeine Hinweise (Auszug DIN EN 1825-2)

00 In Fettabscheider darf nur Schmutzwasser, das Fette und le pflanzlichen und tierischen Ursprungs enth It,
eingeleitet werden.

00 Vorhandene Entw sserungsleitungen sind auf passende Anschlussh he zu pr fen.

00 Das Abwasser ist der Abscheideranlage in freiem Gef lle zuzuf hren. Liegt der Ruhewasserspiegel des Abscheiders
unter der R ckstauebene (s. EN752-2)ist ber eine Hebeanlage zu entw ssern.

00 Um Fettans tze in den Zuleitungen zum Fettabscheider zu verhindern, sind diese mit einem Gef lle von mindestens
2% (1: 50) zu verlegen und m ssen leicht zu reinigen sein.



2.2. Zu beachtende technische Bestimmungen:

o0
o0
o0
o0

DIN 1986 Entw sserungsanlagen f r Geb ude und Grundst cke, Teil 30. 100
Entwurf DIN 4040, Teil 100

DIN EN 12056 Schwerkraftentw sserungsanlagen innerhalb von Geb uden, Teil 1-5
DIN 1988 Technische Regel f r Trinkwasser-Installationen

Die in der Betriebsanleitung beschriebene Maschine/Anlage wurde nach dem neuesten Stand der Technik gebaut und
ist betriebssicher. Sie entspricht den zutreffenden EG- Richtlinien. Gefahrenstellen sind entsprechend den Unfallver-
h tungsvorschriften abgesichert. Jedoch k nnen von der Maschine/Anlage Gefahren ausgehen, wenn sie von
unausgebildetem Personal unsachgem oder zu nicht bestimmungsgem em Gebrauch eingesetzt wird. Es k nnen
dann Gefahrenf r Leib und Leben, Gefahren f r die Maschine/Anlage und Gefahren f r die effiziente Arbeit der
Maschine entstehen.

2.3. Personal

Der Fettabscheider darf nur von qualifiziertem, eingewiesenen und geschultem Personal betrieben werden. Diese Perso-
nen m ssen die einschl gigen Sicherheitsvorschriften kennen, um m gliche Gefahren zu erkennen und zu vermeiden. Die
einzelnen Handlungen und Qualifikationen sind unter Tabelle 1 Qualifikation nachzusehen.

Ungeschultes, unqualifiziertes bzw. nicht eingewiesenes Personal darf die Maschine/Anlage nicht bedienen!

Das Personal f r Bedienung, Wartung und Instandsetzung muss die entsprechende Qualifikation f r diese Arbeiten aufwei-
sen und mit der Einbau-, Betriebs-und Wartungsanweisung vertraut sein, insbesondere bez glich der darin enthaltenen
Anweisungen und den geltenden Vorschriften ber Arbeitssicherheit und Unfallverh tung.

Tabelle 1 Qualifikation

Handlungen Qualifikation

Lagerung, Betrieb, Transport, Reinigung, Geschultes Personal (s. folgende Hinweise)
Entsorgung

Inbetriebnahme Montagefachkraft oder Personen mit

entsprechender Qualifikation

Installation, Demontage Montagefachkraft oder Personen mit

entsprechender Qualifikation

Wartung Montagefachkraft oder Personen mit

entsprechender Qualifikation

Reparieren Montagefachkraft oder Personen mit

entsprechender Qualifikation

Hinweis
Der Betreiber hat sicherzustellen, dass das Personal in die Bedienung

unterwiesen wurde und die Betriebsanleitung verstanden hat.

2.4. Personliche Schutzausristung

Bei jeglichen Arbeiten im Umfeld des Fettabscheiders ist die Schutzausr stung zu tragen.

00 Schutzkleidung 00 Schutzhandschuhe 00 Mundschutz
00 Sicherheitsschuhe 00 Schutzbrille




2.5. Vorhersehbare Fehlanwendung

00 Den Fettabscheider darf nur jemand bedienen, der die Betriebsanleitung gelesen und verstanden hat.
00 Personen, die unter Medikamenten oder sonstigen Drogen stehen, d rfen die Anlage weder bedienen noch warten
oder sonstige T tigkeiten an dieser ausf hren.

3. Gewahrleistung

Siehe AGB Walpol Katalog oder einzusehen auf Homepage www.walpol.eu

Eigenm chtige Ver nderungen an der Maschine schlie en eine Haftung des Herstellers f r daraus resultierende Sch den
aus. Wird die Maschine unsachgem , nicht bestimmungsgem oder von nicht eingewiesenen bzw. nicht ausgebildetem
Personal betrieben, k nnen unter anderem folgende Gefahren entstehen:

00 Gefahrenf r Leib und Leben,
00 Gefahren f rdie Maschine und weitere Verm genswerte des Anwenders,
00 Gefahr f r die effiziente Arbeit der Maschine

F rdie Geltendmachung von Gew hrleistungsanspr chen m ssen die Produkte ordnungsgem angeschlossen sowie ge-
m den Datenbl ttern betrieben und genutzt werden. Voraussetzung ist weiterhin ein | ckenlos ausgef lltes Betriebsta-
gebuch, welches im Gew hrleistungsfall von Walpol angefordert werden kann. Das Betriebstagebuch ist Bestandteil dieses
Dokumentes, der Wartungsplan ist vom Betreiber zu erstellen.

4. Lieferung, Transport, Lagerung

Sicherheitshinweise

Warnhinweis: Schwebenden Lasten

00 Bei jeglichen Arbeiten im Umfeld des Fettabscheiders ist die Schutzausr stung zu tragen, s. 2.4 Pers nliche
Schutzausr stung,

00 Niemals unter schwebende Last treten.

00 Es st sicherzustellen, dass sich niemand unter einer schwebenden Last befindet.

Lieferung
Jeder Fettabscheider verl sst unser Werk in mechanisch einwandfreiem Zustand. Es wird empfohlen, den Fettabscheider
bis zur Montagestelle original verpackt zu transportieren.

Lieferung prufen
00  berpr fen Sie die Verpackung auf Transportsch den. Jeder Schaden ist im Ladungsverzeichnis zu vermerken.
00 Kontrollieren Sie, ob die Lieferung vollst ndig ist.

Auspacken

Warnung

Beim Entfernen der Transportverpackung besteht die Gefahr der Beschadigung durch scharfe Kanten, Nagel,
Klammern, Splitter usw.

00 Entpacken Sie den Fettabscheider vorsichtig.
00  berpr fen Sie den Fettabscheider auf offensichtliche Transportsch den.
00 Entfernen Sie die Verpackung erst kurz vor der Montage.

00 Beijeglichen Arbeiten im Umfeld des Fettabscheiders ist die Schutzausr stung zu tragen,s. . Pers nliche
Schutzausr stung

Vorsicht: Unvorsichtiges Auf- oder Abladen kann zu Beschadigungen des Fettabscheiders fuhren.

00 F hren Sie das Auf- oder Abladen sorgf Itig durch.

00 Verwenden Sie eine auf die Last ausgelegte Hebeausr stung.

00 Beachten Sie die Transportpfeile auf der Verpackung.

00 Die Verpackung dient ausschlie lich als Transportschutz und darf nicht zum Anheben verwendet werden.

Lagerung
00 Lagern Sie den Fettabscheider in der Originalverpackung an einem trockenen, staubfreien Ort, der vor



Witterungseinfl ssen gesch tzt ist.
00 Vermeiden Sie extreme Hitze- oder K Iteeinwirkung.

5. Beschreibung

5.1. Fettabscheider WNG-1/2/3
Fettabscheider f r bewegliche Sp leinrichtungen
Die Fettabscheider fur bewegliche Spuleinrichtungen sind fur den Einsatz unter folgenden Voraussetzungen
vorgesehen:
00 Anschluss einer gewerblichen Sp Imaschine mit einem maximalen Wasserbedarf von 5 Liter pro Sp lzyklus und einer

Sp lzeit von mindestens 1 Minute.
00 Neben Sp Imaschine Anschluss h chstens einer Einrichtung zum Vorsp len des Geschirrs und kurzzeitigem Betrieb

Ein Fettabscheider wird berall eingesetzt wo fetthaltiges Abwasser zu erwarten ist. Der Fettabscheider separiert Fette,
le und Schlamm aus dem Abwasser.

5.2. Fettabscheiderdaten
Typ WNG-1 - Zeichnungen und Details siehe Zulassungen ab Seite 12

Schlammfang 10 Liter
Fettabscheideraum 20 Liter

Pr fzeichen Z-54.6-224-
Au enma (bxtxh in mm) 655 x 340 x 316
Gewicht 20kg

Typ WNG-2 - Zeichnungen und Details siehe Zulassungen ab Seite 16

Schlammfang 16 Liter
Fettabscheideraum 44 Liter

Pr fzeichen Z-54.6-339-
Au enma (bxtxh in mm) 730 x 413 x 409
Gewicht 35kg

Typ WNG-3 - Zeichnungen und Details siehe Zulassungen ab Seite 21

Schlammfang 52 Liter
Fettabscheideraum 132 Liter

Pr fzeichen Z-54.6-340-
Au enma (bxtxh in mm) 900 x 540 x 629
Gewicht 60kg

5.3. Bestimmungsgemaélle Verwendung

Die Abscheideranlage ist ausschlie lich f r die Abscheidung von verseifbaren len und Fetten pflanzlicher und tierischer
Herkunft vorgesehen. Jeder dar ber hinausgehende Gebrauch gilt als nicht bestimmungsgem . Der Hersteller haftet
nicht f r daraus resultierende Sch den; das Risiko daf r tr gt allein der Anwender!

Tierische und pflanzliche le und Fette d rfen nicht in die ffentlichen Entsorgungsanlagen und in Gew sser geleitet
werden, da sie in erkaltetem Zustand Querschnittsverengungen und Verstopfungen der Entsorgungsleitungen verursachen.
Ferner entstehen nach kurzer Zersetzungszeit Fetts uren, die zu Geruchsbel stigungen f hren sowie Rohrleitungen und
Bauwerke der Entw sserungsanlagen angreifen. Die erstarrte Fettschicht auf der Wasseroberfl che hemmtau erdem die
notwendige Sauerstoffzufuhr bei Gew ssern und Kl ranlagen. Au erdem fordert die DIN1986 Teil 1 die R ckhaltung sch d-
licher Stoffe. Aus diesen Gr nden sind Fettabscheideranlagen vorzusehen, die entsprechend entsorgt werden m ssen. Die
Temperatur im Abscheider sollte so gering wie m glich sein. Bei einer Erh hung von 10 c halbiert sich die Abscheideleis-
tung.



Die Einhaltung der vom Hersteller vorgeschriebenen Betriebs-, Wartungs- und Instandhaltungsbedingungen geh rt ebenso
zur bestimmungsgem en Verwendung.

6. Installation / Betrieb
Siehe Zulassungen ab Seite 12

7. Vorschriften / Regeln

Bei Betrieb der Maschine aufierhalb von Deutschland gelten auch die im Betreiberland bestehenden Si-
cherheitsvorschriften.

Einschlagige Vorschriften und Regeln sind einzuhalten:
00 Unfallverh tungsvorschriften
00 Sonstige allgemein anerkannte sicherheitstechnische, arbeitsmedizinische und stra enverkehrsrechtliche Regeln

Wichtig
Regeln fur sicherheits- und fachgerechtes Arbeiten beachten
Neben der Betriebsanleitung und den im Verwenderland und an der Einsatzstelle geltenden verbindlichen Regelun-

gen zur Unfallverh tung sind auch die anerkannten technischen Regeln f r sicherheits- und fachgerechtes Arbeiten
zu beachten.

Die zul ssigen Belastungen der Fettabscheideranlage d rfen nicht berschritten werden!

Nach dem Auff llen mit Frischwasser kann das Ger t in Betrieb genommen werden. Dem Fettabscheider darf nur Abwas-
ser mit pflanzlichen und tierischen Fetten oder le zugef hrt werden. (Ein Vermischen von Fetten aus Fettabscheideanla-
gen und sonstigen organischen Fetten, z. B. aus Fritteusen, ist grunds chlich zu unterlassen.)

Das sich ansammelnde Fett istt glich abzusch pfen, in einem geruchsdichten Beh Iter zu sammeln und ordnungsgem
zu entsorgen einwandfreie Funktion durch rechtzeitige Fettentnahme.

7.1. Vorhersehbare Fehlanwendung

Den Fettabscheider darf nur jemand bedienen, der die Betriebsanleitung gelesen und verstanden hat.
Personen, die unter Medikamenten oder sonstigen Drogen stehen, d rfen die Anlage weder bedienen noch warten oder
sonstige T tigkeiten an dieser ausf hren.

7.2. Haftung

Mit der Maschinenabnahme best tigt der Betreiber, dass der Lieferant alle Sorgfaltspflichten im Rahmen des M glichen
und Zumutbaren erf lIt hat.

F r M ngel der Lieferung haften wir nach den in der Auftragsbest tigung vereinbarten Konditionen.

Die Beseitigung von M ngeln darf nur durch fachkundiges Personal vorgenommen werden.

Unsere Haftung beschr nkt sich auf Sch den, die bei bestimmungsgem em Gebrauch entstehen.

Wir haften nicht f r Sicherheitsm ngel, die nach dem derzeitigen Stand der Technik noch nicht erkennbar sind.

7.3. Empfehlung

Bauteile und Zubeh r sind ausschlie lich f r dieses Produkt konzipiert.

Bei der Beschaffung von Ersatz- und Verschlei teilen sind ausschlie lich Originalteile auszuw hlen.

Wir machen ausdr cklich darauf aufmerksam, dass nicht von uns gelieferte Originalteile und Zubeh r auch nicht von uns
gepr ftund freigegeben sind. Der Einbau und/oder die Verwendung solcher Produkte k nnen konstruktiv vorgegebene
Eigenschaften der Anlage negativ ver ndern und dadurch die aktive und/oder passive Betriebssicherheit beeintr chtigen.
Folgendes schlie t unsere Haftung f r Folgen aus:

7.4. VerstoRe

00 gegen Sicherheitshinweise,
00 gegen die Hinweise auf besondere Gefahren,
00 gegen das Verbot eigenm chtiger Umbauten und Ver nderungen.

Tritt innerhalb der Garantiezeit ein Schaden ein, dessen Ursache zweifelhaft ist und f r den Sie Garantieanspr che gel-
tend machen m chten, bitten wir Sie, sofort WALPOL zu benachrichtigen und weitere Instruktionen abzuwarten.
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Bis zur Kl rung der Ursache oder Freigabe durch uns ist die Abscheideranlage f r Fette in dem Zustand zu belassen, in
den sie durch den Schaden versetzt wurde.

Unabh ngig davon m ssen Sie zuerst die Unfallstelle sichern, um Folgesch den zu vermeiden.

Verbot von eigenméchtigen Veranderungen und Umbauten
Die Maschine darf - ohne unsere ausdr ckliche Zustimmung - weder konstruktiv noch sicherheitstechnisch ver ndert
werden. Jede eigenm chtige Ver nderung in diesem Sinn schlie teine Haftung unsererseits aus.

7.5. Gefahren, die vom Produkt ausgehen

00 Rutschgefahr beim Entleeren der Anlage
Bei Reinigungsarbeiten kann fetthaltige FI ssigkeit und/oder Fett den Boden benetzen. Dadurch besteht Rutschgefahr.
Ausgetretene Fl ssigkeit und/oder Fett unmittelbar beseitigen und geeignetes Schuhwerk tragen.

00 Infektionsgefahr bei Kontakt mit dem Abwasser

Das Abwasser enth It Bakterien. Bei Kontakt mit Schleimh uten, Augen, Wunden oder bei einer Aufnahme in den K rper
besteht Infektionsgefahr. Mit Abwasser in Ber hrung gekommene K rperteile sofort reinigen, verunreinigte Kleidung
wechseln. Pers nliche Schutzausr stung tragen.

8. AulRerbetriebsetzung / Stilllegung / Lagerung

00 Die Maschine ist vor dem Einlagern zu reinigen

00 Blanke Oberfl chenvon Maschinenkomponenten sind mit Korrosionsschutz zu behandeln.

00 Die Transportsicherungen sind anzubringen. Bewegliche Maschinenteile sind zu fixieren

00 Der Fettabscheider und seine Komponenten sind in einem trockenen, gleichm ig klimatisierten Raum zu lagern,
niemals im Freien

00 Die erforderliche Bodentragf higkeit entsprechend den Gewichten der Maschinenkomponenten und Einzelteile ist zu
beachten

9. Betriebstagebuch
Fettabscheider Serie WNG-1/2/3

Im Betriebstagebuch sind die jeweiligen Zeitpunkte und Ergebnisse der durchgef hrten Eigenkontrollen,
Wartungen und berpr fungen, die Entsorgung entnommener Inhaltsstoffe(Abfuhrnachweise des Entsorgers
abheften) sowie dieBeseitigung eventuell festgestellter M ngel zu dokumentieren.Betriebstagebuch und Pr f-
berichte sind vom Betreiber aufzubewahren und auf Verlangen den rtlich zust ndigen Aufsichtsbeh rden oder
den Betreibern der nachgeschaltetenkommunalen Abwasseranlagen vorzulegen.

Hinweis
Die rechtzeitige und regelm ige Entleerung, Reinigung und Wartung der
Fettabscheideranlage garantiert eine einwandfreie Funktion.

Wichtig
Entleerungs- und Reinigungsintervalle

K chenfette und le bilden innerhalb k rzester Zeit Fetts uren, die nicht in die Kanalisation gelangen d rfen.
Entsprechend der sind die Entleerungs- und Reinigungsintervalle so festzulegen, dass die Speicherf higkeit des
Abscheiders und des Schlammfanges nicht berschritten wird.

Soweit durch Verordnungen und sonstige Auflagen nichts anderes bestimmt ist, mu die Reinigung, Wartung
gem Bedienungsanleitung erfolgen.

Wartungen sind durch Sachkundige durchzuf hren.
Betriebstagebuch



Nr.

Fettabscheider TYP WNG-1/2/3

Inbetriebnahme Firma:

Datum

Entleerung / Name
Entsorgungsunternehmen

Wartung/Eigenkontrolle
(It. Anleitung)

Datum:

Unterschrift
(Entsorgungsunternehmen)

10.

EU-Konformitatserklarung

Der Hersteller der Maschine
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11.

Hersteller: Walpol GmbH
Benzstr.
Gelsenkirchen

erkl rt hiemit, dass folgendes Produkt

Produktbezeichnung: Fettabscheider Serie WNG

Typenbezeichnung: WNG-/ / Zur freien Aufstellung in frostgesch tz-
ten R umen

bereinstimmt mit den Bestimmungen folgender EG-Richtlinien:

Maschinenrichtlinie !/ [EG Kennzeichnung / /EWG BER

Anmerkung/Einsatzbereich:

Fettabscheider zur Trennung von fester und fl ssiger organischer Fette/ le vom Abwasser durch Schwerkraft zum Schutz
von Entw sserungssystemen.

Folgende gemeldete Stellen wurden eingeschaltet:
DIBt Berlin:

Bauaufsichtliche Zulassung Z-54.6-224 (WNG-1)
Bauaufsichtliche Zulassung Z-54.6-339 (WNG-2)
Bauaufsichtliche Zulassung Z-54.6-340 (WNG-3)

Angewendete Normen und technische Spezifikationen:

DIN - DIN EN
DIN EN - DIN EN ISO
DIN -

Ort: Gelsenkirchen

Datum: 01.01.2012

WL Fhet

Martin Farkasch
Gesch ftsf hrer WALPOL GmbH

Zulassungen
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